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Food

Bijna iedereen vindt het logisch dat je in de 
supermarkt eten koopt, je dit thuis bereidt 
en dan een maaltijd hebt. Maar jij denkt daar 
anders over! Want jij vraagt je af wie die pro-
ducten bedacht heeft. Sterker nog, je zou zelf 
die gezonde en lekkere producten op de markt 
willen brengen! Dan is de brede opleiding 
Food echt iets voor jou. Je houdt je tijdens de 
opleiding bezig met allerlei ontwikkelingen. Is 
er een andere verpakking nodig? Kan de smaak 
van een product beter? Kortom, je bekijkt hoe 
je een product mooier, lekkerder en gezonder 
maakt. Je maakt kennis met alle aspecten van 
de voedingsbranche. De vier belangrijkste 
aspecten staan in de opleiding centraal: maken, 
bedenken, verkopen en adviseren. Nadat je 
met alle pijlers kennis hebt gemaakt, ga je je 
specialiseren in de richting die het beste bij je 
past!

Beroepen
Wat: productontwikkelaar, voedingsvoor-
lichter, afdelingschef, keurmeester, proces-
operator.
Waar: voedingsadviesbureaus, supermark-
ten, voedingsindustrie, marketingbureaus, 
cateraars, research & development afdelingen.

De boterham op je bord. De yoghurtdrinks en kaassnacks in de koelkast. Al die 
levensmiddelen in de supermarkt. De voedingswereld is zo vanzelfsprekend aan-
wezig in het dagelijks leven. Je zou bijna vergeten dat het telkens weer begint met 
een klein wondertje. Een zaadje dat ontkiemt, een kalfje dat zijn eerste stapjes 
zet. Binnen de wereld van Good Food maak je hier kennis mee: het begint bij de 
teelt en het eindigt bij de grenzen van jouw eigen fantasie. Je verkent en verbetert 
bijvoorbeeld de wereld van eten en drinken of je zorgt ervoor dat gewassen beter 
groeien op lastige plekken. En ben je meer een horeca-beest? Ook dan zit je goed 
bij Good Food!

Horeca & Hospitality

De uitgaanswereld is jouw wereld. Je voelt je 
er thuis en wilt er graag in werken. Dan past 
Horeca & Hospitality bij jou, want deze oplei-
ding bereidt je voor op deze dynamische en 
trendy wereld vol boeiende banen. Er is veel 
te beleven en je zult je er niet snel vervelen. 
Van kok tot manager: iedereen werkt samen 
om te werken aan het gastvrijheidgevoel. Zo 
zorg je ervoor dat elke gast zich verwend en 
prettig voelt. Als kok maak je bijvoorbeeld 
smaakvolle gerechten, als gastheer of –vrouw 
zorg je voor een goede sfeer en als barkeeper 
voor de lekkerste cocktails. De topbedrijven die 
meewerken aan deze opleiding, zorgen voor de 
praktijk. Bij die bedrijven leer jij het beste van 
het beste. En bovendien komen topprofessio-
nals gastlessen geven.  
De opleiding wordt gegeven in samenwerking 
met ROC ter AA.

Beroepen
Wat: gastheer/-vrouw, restaurantmanager, 
kok, barkeeper, horecaondernemer.
Waar: hotels, restaurants en andere bedrij-
ven in de uitgaanswereld.

Food

Niveau I II III IV

Vestiging 

Den Bosch l n l n l

De Groene Campus l n l n l n

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd

Horeca & Hospitality

Niveau I II III IV

Vestiging 

De Groene Campus l n l n l n

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd



Veehouderij

Je houdt van de directe omgang met dieren en 
lekker werken in de buitenlucht. Je wilt graag 
aan de slag in een sector die er toe doet. Denk 
dan eens aan de opleiding Veehouderij. Zowel 
de melkveehouderij als de intensieve veehou-
derij (varkens en pluimvee) staan internationaal 
aan de top en zijn van groot economisch belang 
voor Nederland. In de totale keten van pro-
ductie, fokkerij, verzorging, gezondheids zorg, 
kwaliteitszorg, diervoederindustrie, handel en 
export werken meer mensen dan velen besef-
fen. In deze praktijkgerichte opleiding verdiep 
je je in de sector, bijvoorbeeld in melkvee-, 
pluimvee-, varkens- en geitenhouderij. Tijdens 
de opleiding leer je economisch belang te halen 
uit het houden van dieren. Het is een brede 
opleiding waarin je vanzelf ontdekt welke kant 
van de veehouderij jou het meest trekt. 

Beroepen 
Wat: melk- of pluimveehouder, voorlichter, 
inseminator, medewerker agrarisch bedrijf, 
bedrijfshulp, zelfstandig ondernemer, 
bedrijfsleider.
Waar: boederij, veehouderij, voederbedrijf, 
agrarische onderneming, kwaliteitszorg, 
diervoederindustrie, handel en export.

Good Food

Food Productions

Waar komt mijn drinkontbijt vandaan en hoe 
komt die verrukkelijke salade op mijn bord 
terecht? Het zijn vragen die je bezighouden. 
Je bent vooral geïnteresseerd in de oorsprong 
van de groenten en fruit die hierin zitten: het is 
ooit bij een zaadje begonnen en mensen heb-
ben ervoor gezorgd dat het goed kon groeien 
en geoogst werd en vervoerd naar winkels. 
Groenten en fruit zijn dé paradepaardjes van de 
Nederlandse export. Nederland is op dit gebied 
zelfs de grootste exporteur van de wereld. Met 
Food Productions kies je voor een praktijkge-
richte opleiding, waarin je alles leert over de 
diverse teeltvormen en sectoren. Het is een 
allround opleiding met aandacht voor onder-
werpen als teelt, gewasverzorging, oogsten en 
bestrij ding. Maar ook algemene onderwerpen 
als mar keting en dienstverlening, mechanisatie 
en Arbo staan op het program ma. 

Beroepen 
Wat: bedrijfsleider, vaktechnisch adviseur, 
teler/kweker, kwaliteitscontroleur, zelfstan-
dig ondernemer.
Waar: productiebedrijf, in de greenports 
van Nederland, (glas)tuinbouw, akkerbouw, 
groene winkels.

Food Productions

Niveau I II III IV

Vestiging 

MBO Geldermalsen l n l n n*

De Groene Campus l n l n l n*

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd

* Op niveau 4 wordt deze opleiding verzorgd vanuit Greenport Business

Veehouderij

Niveau I II III IV

Vestiging 

MBO Den Bosch l n l n l

De Groene Campus l n l n l n

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd



Nieuwsgierig? 

Kijk dan op www.helicon.nl. 
Hier vind je meer informatie, 
ook over niveaus en inschrijving.

www.helicon.nlwww.helicon.nlwww.helicon.nlwww.helicon.nl



Food & Technology

Jij vindt het leuk om voedingsmiddelen te berei-
den en je bent een echte teamspeler. Samen 
het productieproces in goede banen leiden, 
machines bedienen en afstellen lijkt jou wel 
wat. Kan de smaak beter? Kan de productie 
efficiënter? Hoe maak je een product lekker-
der? Na de opleiding Food & Technology heb jij 
de antwoorden op al deze vragen! Je ziet om je 
heen steeds meer variatie in eten en drinken en 
kunt kiezen uit lekkernijen uit de hele wereld. 
Van specialiteiten van eigen bodem tot exoti-
sche producten uit verre landen. De foodsector 
loopt echt voorop in ontwikkeling en innovatie. 
Alleen al in Zuid-Nederland zijn tienduizenden 
banen in de zuivelsector, groente- en fruitver-
werking, snacksbereiding, bierbrouwerijen en 
frisdranken- en zoetwarenindustrie. Zowel bij 
grote, internationale bedrijven als bij de kleine, 
ambachtelijke bedrijven.

Beroepen 
Wat: productontwikkelaar, keurmeester,  
kwaliteitszorgmedewerker, operator C, 
microbiologisch laborant, voedingsspecia-
list, kwaliteitsmanager.
Waar: zuivelsector, bierbrouwerijen,  
frisdranken- en zoetwarenindustrie,  
levensmiddelenindustrie.

Food & Technology

Niveau I II III IV

Vestiging 

MBO Den Bosch* n l n l

MBO Eindhoven l n l n

De Groene Campus l n l n l n

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd

*Een uitstroom van de brede opleiding Food.

Food & Management 

Jij bent ondernemend en hebt iets met voeding. 
Je wilt graag van alles weten over voeding, 
bijvoorbeeld hoe je het het beste kunt berei-
den, bewaren, vermarkten of vervoeren. Het 
aansturen van processen of mensen lijkt je wel 
wat. Met Food & Management zit je dan goed, 
want naast management, leer je ook over de 
marketing, het design en de gezonde kant van 
voeding. Bovendien heb je na deze opleiding 
een hele goede kans op een baan, want het 
FoodConnectionPoint is een van de stuwende 
krachten achter deze opleiding. In deze onder-
nemers-organisatie zijn alle toonaangevende 
foodbedrijven van Zuid-Nederland verenigd. 
De opleiding is internationaal georiënteerd, dus 
een stage in het buitenland is bij ons ‘gewoon’. 
Na de opleiding kun je verder studeren in het 
HBO. 

Beroepen 
Wat: productontwikkelaar gezonde voe-
ding, voedingsvoorlichter, afdelingschef, 
manager, inkoper, verkoper.
Waar: voedingsadviesbureaus, voedings
industrie, supermarkten, marketingbureaus, 
cateraars, research & development af-
delingen.

Food & Management

Niveau I II III IV

Vestiging 

MBO Den Bosch* l

De Groene Campus l n

l BOL   n BBL   ◆ BOL deeltijd

*Een uitstroom van de brede opleiding Food.



Jeroen, oud-leerling
Brouwerij-medewerker 

Nieuwe soorten bier 
bedenken
“Voordat ik met mijn opleiding klaar was, had 
ik eigenlijk al een contract voor een baan. 
Ik kon direct blijven op de brouwerij waar ik 
mijn laatste stage gedaan had. Daar werk ik 
nu bij productontwikkeling. De afdeling waar ze 
nieuwe soorten bier bedenken. Ik bedenk die 
niet zelf, maar werk wel mooi voor dat team. 
En ik word gevraagd om te beoordelen hoe het 
smaakt. Mijn taak is  zorgen dat de hygiëne 
bij het brouwen honderd procent in orde is. 
Want dat luistert heel precies. En het werk 
is leuk. We doen alles in overleg, je weet wat 
je taak is en waar je verantwoordelijk voor bent. 
En ja, je werkt aan iets wat iedereen lekker 
vindt.”

* Voorheen MBO Boxtel.
Helicon Opleidingen verzorgt groen onderwijs - vmbo en mbo - in Apeldoorn, Den Bosch, Deurne, Eindhoven, Elst, Geldermalsen, Helmond, Kesteren, Nijmegen, Tilburg en Velp. 
Bovendien voert Helicon in heel Nederland bedrijfsopleidingen, cursussen, trainingen en EVC-trajecten uit.

Aanmelden
Aanmelden kan digitaal via onze website. 
Ga naar www.helicon.nl en kies bij MBO voor Aanmelden. 
Je kunt hier ook een aanmeldingsformulier downloaden 
en printen. Heb je even geen toegang tot internet, bel dan 
naar een van onze scholen. 
We sturen het formulier zo spoedig mogelijk naar je op.

I N T E R V I E W

Open dagen
MBO Den Bosch*
Open avond dinsdag 23 november 2010 19.00 - 21.00 uur
Open dag zondag 6 februari 2011 11.00 - 16.00 uur
Open avond donderdag 24 maart 2011 19.00 - 21.00 uur
Open middag woensdag 25 mei 2011 15.00 - 17.00 uur
MBO Eindhoven
Open avond maandag 3 november 2010 17.00 - 21.00 uur
Open dag zaterdag 29 januari 2011 10.30 - 14.30 uur
Workshops Kijk voor het actuele aanbod op www.mboeindhoven.nl
MBO Geldermalsen
Info-avond dinsdag 23 november 2010 19.00 - 21.00 uur
Open huis vrijdag 4 februari 2011 18.30 - 21.00 uur
Open huis zaterdag 5 februari 2011 10.30 - 14.00 uur
Info-avond dinsdag 15 maart 2011 19.00 - 21.00 uur
Info-avond dinsdag 19 april 2011 19.00 - 21.00 uur
Inschrijfavond dinsdag 31 mei 2011 19.00 - 21.00 uur
De Groene Campus (Helmond)
Open dag zondag 13 februari 2011 11.00 - 15.30 uur
Info-avond dinsdag 22 maart 2011 19.30 - 21.30 uur
Info-avond donderdag 19 mei 2011 19.30 - 21.30 uur

www.helicon.nl

Met VMBO naar HBO
Wist je dat je met een MBO-
opleiding van Helicon prima 
door kunt stromen naar het 
HBO? Ruim 40% van onze leer-
lingen niveau 4 kiest hiervoor!

MBO DEN BOSCH*
Weidonklaan 1h
5223 VJ 
’s-Hertogenbosch
T (073) 611 22 22
info.mb@helicon.nl

MBO GELDERMALSEN
Burg. Roozeveld v/d Venlaan 7
4191 PL Geldermalsen
T (0345) 58 28 30
info.mg@helicon.nl

DE GROENE CAMPUS
Scheepsboulevard 1
5705 KZ Helmond
T (0492) 52 39 83
info@degroenecampus.nl

MBO EINDHOVEN
Locatellistraat 5
5654 JB Eindhoven
T (040) 259 57 57
info.ve@helicon.nl

Diploma-namen
De namen van onze opleidingen zijn 
vertalingen van de wettelijke diploma-
namen (kwalificatienamen). 
Zie voor een overzicht hiervan 
www.helicon.nl/mbo/diploma_namen. 


